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- Formation complete en ligne, a distance
- 1¢"¢ cuisine 3D virtuelle en France !
- Concue par et pour les professionnels
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« Libérezvous des contraintes des formations obligatoires
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Formation
HACCPContenu

Lale'e cuisinevirtuelle compléte en 3D en France!

Neo Sphere partenaire desplus grandsgroupesHCR
Tourisme, a développé un module unique de
formation  obligatoire n HACCP destiné aux
professionnels

Répondezaux obligationsde formation spécifiqueen
hygienealimentaire en restaurationcollective

Formezvos salariés,ou permettezleur de tester leurs
connaissances

Eliminezles contraintes du présentiel et des horaires
de formation grace a notre formation en ligne
adistance

Neo Sphereest inscrit au Datadock labellisé Qualité
AFNOR AFAQagrééTOSet habilité HACCP

=4
Liberté = Egalité + Fraternité
Pa | f_aQ REPUBLIQUE FRANGAISE
FORMATION
PROFESSIONNELLE m’
AFNOR CERTIFICATION Direction régionale de Falimentation,
de l'agriculture et de la forét
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Déplacez votre souris dans toutes
les directions afin de regarder tout
autour de vous.

Le «SeriousGame»

Un jeu pédagogiqueinnovant et accessiblea tous les
professionnelsHCRet Tourisme!

Lancezvous de maniére illimitée dans une nouvelle
dimensionpédagogique

- Tutoriel de déplacementet RQA Y G SNI QU A 2y
-NiveauR QS yau eiBé8aluépar notre chefvirtuel

- Echange®t découvertedudiques

- VidéospédagogiquestableauxinformatifsxX

Le « SeriousGame» vous permet R QI LILINGB geR N
réviserdanstoutes les zonesR Q @gnpace« parfait » :
cuisine, plonge, poubelles, décartonnage, froid,
chaud,circulation, etcX
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Notezque le parcoursen cuisinevirtuelle 3Dy Q $as|
obligatoire pour accédera f QS y & ®¥apdor® et

des modalitts RQS @I f dzbriaektaghty B Q2 0 (i
f QI d0Gd$HACCPGA2Z2Y
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Evaluations des
connaissances

VousbénéficiezR Q dzy
disponible par email et téléphone pour
toute question.

Testez vos connaissances sur nos

. auto-adaptation du niveau des
qguestions au fur et a mesure des réponses
données

Complétemosagrillesde

Répondezdirectement aux
de notre « chefcuisiniervirtuel ».

Reportezvous aux différents tableaux et
supportsde révision

Laformation donneaccésat QA y (i §ehosl
contenus : plus de 200 fiches et pages
téléchargeabled

Pour une activité de restauration collective &
caractére social, quel est le code NAF qui n'est
pas concerné par la méthode HACCP ?

| Bonnes Pratiques d'Hygiene

m Utiliser un savon liquide a usage
fréquent. Mettre une dose dans le creux
de la main.

{ = Frotter. Insister entre les doigts.

MINIMUM 30 SECONDES

m Utiliser une brosse propre pour les
ongles (s'assurer de la propreté de la
brosse)




